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MENU nra - 99 zt/os
Zupa
prosze wybrac jedng

Rosot krolewski zdomowym makaronem

Pomidorowa z domowym makaronem

Barszcz biaty na zakwasie pszennym z jajkiem zielononozki, skwarkami z wedzonego boczku i
ziemniakami

Szczawiowa z wiejskg smietang, jajkiem zielonondzki, skwarkami z wedzonego boczku i
ziemniakami

Danie gtdwne
prosze wybrac jedno

Tradycyjny schabowy z mtodymi ziemniakami i mfoda kapusta z koperkiem

De volaille z mastem ziotowym, kremowe puree ziemniaczane, gotowane na parze warzywa z
mastem/danie sezonowo dostepne ze szparagami

tosos sous vide na kremowym risotto groszkowym, wybdr satat z orzechami wioskimi |
dressingiem balsamico

Deser serwowany
prosze wybrac jeden

Tort biszkoptowy ze Smietana i owocami (dekoracja komunijna, napis w cenie)
Beza pistacjowa z malinami

Beza Pavlova z owocami sezonowymi

Beza Pavlova ze stonym karmelem i pistacjami

Beza kawowa z czarng porzeczka

Beza z rokitnikiem i malinami

Brownie z karmelem i orzechami

Tarta z truskawkami

Musy deserowe w mini pucharkach — 2 porcje/osoba, prosze wybra¢ dwa smaki
czekoladowy z wisniami, karmelowy, pistacjowy, jogurtowy z truskawkami

Przystawki do dodatkowego zaméwienia:

Jajko z domowym majonezem, szczypiorkiem i kawiorem — g zt/osoba

Sledz na safatce z zielonego jabtka - g ztfosoba

Galaretka z kurczaka z warzywami - g zt/osoba

Golonka w galarecie z cytryna — g zt/osoba

Tradycyjna safatka jarzynowa z domowym majonezem - g zt/osoba

Caprese z oliwg extra vergine, Swieza bazylig i avocado - g zt/osoba

Pieczona karkowka z konfitura z jabtek i rokitnika g zt/osoba

Carpaccio z rozowej poledwiczki wieprzowej z konfitura zurawinowa — g zt/osoba
Hummus w trzech kolorach ze stupkami kolorowych warzyw — g zt/osoba
Marynowane sliwki kalifornijskie w plastrach bekonu - g zt/osoba

Tatar z poledwicy wotowej z szalotkg i grzybkiem shimei — 12 zt/osoba

Mini szasztyki z kurczaka w tempurze z papryka, czerwona cebulg isalsg sweet chili — 12 zt/osoba
Pasztet z zajgca z zurawing i czerwonym pieprzem w ciescie francuskim —12 zt/osoba
tosos gravlax z cytrusowa safatka z fenkutu i rézowego grapefruita — 15 zt/osoba
Chrupiace pieczywo, masto - 5 zt/osoba
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MENU nr 2 - 129 zt/os

Przystawki na potmiskach

Wybdr safat z sezonowymi warzywami, prazonymi pestkami dyni i dressingiem vinegret (vege)
Pieczona karkdwka z konfitura z jabtek i rokitnika

Marynowane sliwki kalifornijskie pieczone w plastrach bekonu

Warzywa (brokut, avocado, kalafior) w tempurze z sosem satay — (vege)

Chrupiace pieczywo, masto

Zupa

pro

sze wybrac jedng

Rosot krolewski z domowym makaronem

Krem z brokufa z kozim serem i pestkami dyni prazonymi w miodzie

Barszcz biaty na zakwasie pszennym z jajkiem zielonondzki, skwarkamiz wedzonego boczku i
ziemniakami

Botwina z jajkiem zielonondzki, wiejska smietana i koperkiem (dostepna sezonowo)
Szczawiowa z wiejska smietana, jajkiem zielonondzki, skwarkami z wedzonego boczku i
ziemniakami

Danie gtéwne
prosze wybrac jedno

Tradycyjny schabowy z mtodymi ziemniakami i mfoda kapusta z koperkiem

De volaille z mastem ziotowym, kremowe puree ziemniaczane, gotowane na parze warzywa z
mastem/danie sezonowo dostepne ze szparagami

tosos sous vide na kremowym risotto groszkowym, wybor satat z orzechami wioskimi |
dressingiem balsamico

Deser serwowany
prosze wybrac jeden

Tort biszkoptowy ze Smietana i owocami (dekoracja komunijna, napis w cenie)
Beza pistacjowa z malinami

Beza Pavlova z owocami sezonowymi

Beza Pavlova ze stonym karmelem i pistacjami

Beza kawowa z czarng porzeczka

Beza z rokitnikiem i malinami

Brownie z karmelem i orzechami

Tarta z truskawkami

Musy deserowe w mini pucharkach — 2 porcje/osoba, prosze wybra¢ dwa smaki
czekoladowy z wisniami, karmelowy, pistacjowy, jogurtowy z truskawkami
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MENU nr 3 - 139 zt/os

Przystawka serwowana
Wybor safat z sezonowymi warzywami, prazonymi pestkami dyni i dressingiem vinegret (vege)

Zupa
prosze wybrac jedng; mozliwosc wyboru dwdch pozycji ze wskazaniem ilosci*

Rosot krolewski zdomowym makaronem

VY. -4 LD e s

Barszcz biaty na zakwasie pszennym z jajkiem zielonondzki, skwarkami z wedzonego boczku |

ziemniakami
Krem z brokuta z kozim serem i pestkami dyni prazonymi w miodzie
Botwina z jajkiem zielonondzki, wiejska smietana i koperkiem (dostepna sezonowo)

Szczawiowa z wiejska smietang, jajkiem zielonondzki, skwarkami z wedzonego boczku i ziemniakami

Danie gtdwne
prosze wybrac jedno; mozliwos¢ wyboru dwdch pozycji ze wskazaniem ilosci*

Tradycyjny schabowy z mtodymi ziemniakami i mfoda kapusta z koperkiem

De volaille z mastem ziofowym, kremowe puree ziemniaczane, gotowane na parze warzywa z

mastem/danie sezonowo dostepne ze szparagami

£ 0s0s sous vide na kremowym risotto groszkowym, wybor satat z orzechami wioskimi i dressingiem

balsamico
Udko kaczki confit z kopytkami, zasmazanymi buraczkami'i zurawina

Policzki wotowe po burgundzku z puree ziemniaczanym, szalotka i marchewka sous vide w miodzie

Deser serwowany
prosze wybrac jeden

Tort biszkoptowy ze Smietana i owocami (dekoracja komunijna, napis w cenie)
Beza pistacjowa z malinami

Beza Pavlova z owocami sezonowymi

Beza Pavlova ze stonym karmelem i pistacjami

Beza kawowa z czarna porzeczka

Beza z rokitnikiem i malinami

Brownie z karmelem i orzechami

Tarta z truskawkami

Musy deserowe w mini pucharkach — 2 porcje/osoba, prosze wybra¢ dwa smaki
czekoladowy z wisniami, karmelowy, pistacjowy, jogurtowy z truskawkami

*Opcja wyboru dania przez Gosci podczas przyjecia +40% ceny wybranego menu
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MENU nr 4 - 149 zt/os

Przystawki w pétmiskach
= Wybdr safat z sezonowymi warzywami, prazonymi pestkami dyni i dressingiem vinegret (vege)
= Warzywa w tempurze (brokut, kalafior, avocado) z sosem satay (vege)

Zupa

prosze wybrac jedng; mozliwosc wyboru dwdch pozycji ze wskazaniem ilosci*

= Rosotkrolewski zdomowym makaronem

= Krem z brokuta z kozim serem i pestkami dyni prazonymi w miodzie

= Barszcz biaty na zakwasie pszennym z jajkiem zielonondzki, skwarkami z wedzonego boczku i
ziemniakami

= Botwina z jajkiem zielonondzki, wiejska smietana i koperkiem (dostepna sezonowo)

= Szczawiowa z wiejska Smietang, jajkiem zielonondzki, skwarkami z wedzonego boczku i ziemniakami

Danie gtéwne

prosze wybrac jedno; mozliwos¢ wyboru dwdch pozycji ze wskazaniem ilosci*

= Tradycyjny schabowy z mtodymi ziemniakami i mtoda kapusta z koperkiem

= De volaille z mastem ziotowym, kremowe puree ziemniaczane, warzywa gotowane na parze z
mastem/danie sezonowo dostepne ze szparagami

= £050s sous vide na kremowym risotto groszkowym, wybor satat z orzechami wioskimi i dressingiem
balsamico

= Udko kaczki confit z kopytkami, zasmazanymi buraczkamii zurawing

= Policzki wotowe po burgundzku z puree ziemniaczanym, szalotka i marchewka sous vide w miodzie

Deser serwowany
prosze wybrac jeden

= Tort biszkoptowy ze Smietana i owocami (dekoracja komunijna, napis w cenie)

= Beza pistacjowa z malinami

= Beza Pavlova z owocami sezonowymi

= Beza Pavlova ze stonym karmelem i pistacjami

= Beza kawowa z czarng porzeczka

= Beza z rokitnikiem i malinami

= Brownie z karmelem i orzechami

= Tarta z truskawkami

= Musy deserowe w mini pucharkach — 2 porcje/osoba, prosze wybrac¢ dwa smaki
czekoladowy z wisniami, karmelowy, pistacjowy, jogurtowy z truskawkami

*Opcja wyboru dania przez Gosci podczas przyjecia +40% ceny wybranego menu
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MENU nr 5 - 159 zt/os

Przystawki na p&tmiskach

Wybdr safat z sezonowymi warzywami, prazonymi pestkami dyni i dressingiem vinegret (vege)
Carpaccio z karkdéwki z konfitura z jabtek i rokitnika

Marynowane sliwki kalifornijskie pieczone w plastrach bekonu

Warzywa w tempurze (brokut, kalafior, avocado) z sosem satay (vege)

Chrupiace pieczywo, masto

Zupa
prosze wybrac jedng; mozliwos¢ wyboru dwdch pozycji ze wskazaniem ilosci

Rosot krolewski z domowym makaronem

Barszcz biaty na zakwasie pszennym z jajkiem zielononozki, skwarkami z wedzonego boczku i
ziemniakami

Krem z brokuta z kozim serem i pestkami dyni prazonymi w miodzie

Botwina z jajkiem zielonondzki, wiejska smietana i koperkiem (dostepna sezonowo)

Szczawiowa z wiejska smietang, jajkiem zielononozki, skwarkami z wedzonego boczku i ziemniakami

Danie gtdwne
prosze wybrac jedno; mozliwosc wyboru dwdch pozycji ze wskazaniem flosci

Tradycyjny schabowy z mtodymi ziemniakami i mtoda kapusta z koperkiem

De volaille z mastem ziotowym, kremowe puree ziemniaczane, warzywa gotowane na parze z
mastem/danie sezonowo dostepne ze szparagami

0503 sous vide na kremowym risotto groszkowym, wybor satat z orzechami wioskimi i dressingiem
balsamico

Udko kaczki confit z kopytkami, zasmazanymi buraczkami i zurawing

Policzki wotowe po burgundzku z puree ziemniaczanym, szalotka i marchewka sous vide w miodzie

Deser
prosze wybrac jeden

Tort biszkoptowy ze Smietana i owocami (dekoracja komunijna, napis w cenie)
Beza pistacjowa z malinami

Beza Pavlova z owocami sezonowymi

Beza Pavlova ze stonym karmelem i pistacjami

Beza kawowa z czarng porzeczka

Beza z rokitnikiem i malinami

Brownie z karmelem i orzechami

Tarta z truskawkami

Musy deserowe w mini pucharkach — 2 porcje/osoba, prosze wybra¢ dwa smaki
czekoladowy z wisniami, karmelowy, pistacjowy, jogurtowy z truskawkami

*Opcja wyboru dania przez Gosci podczas przyjecia +40% ceny wybranego menu
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MENU nr 6- 220 zt/os

Przystawki na p&tmiskach

Tatar z poledwicy wotowej z szalotkg i grzybkiem shimei serwowany na miodowym razowcu LUB
Mini szasztyki z kurczaka w tempurze z papryka, czerwona cebula i salsg sweet chili (prosze wybrac)
Pieczona karkdwka z konfitura z jabtek i rokitnika

Pasztet z zajaca z zurawing i czerwonym pieprzem w ciescie francuskim

tosos gravlax z cytrusowa satatka z fenkutu i rézowego grapefruita

Marynowane sliwki kalifornijskie w plastrach bekonu

Wybdr safat z sezonowymi warzywami, prazonymi pestkami dyni i dressingiem vinegret (vege)
Hummus w trzech kolorach ze stupkami kolorowych warzyw

Chrupiace pieczywo, masto

Zupa
prosze wybrac jedng; mozliwos¢ wyboru dwdch pozycji ze wskazaniem ilosci

Rosot krélewski z domowym makaronem

Barszcz biaty na zakwasie pszennym z jajkiem zielonondzki, skwarkami z wedzonego boczku i
ziemniakami

Krem z brokuta z kozim serem i pestkami dyni prazonymi w miodzie

Botwina z jajkiem zielonondzki, wiejska smietana i koperkiem (dostepna sezonowo)

Szczawiowa z wiejska smietang, jajkiem zielononozki, skwarkami z wedzonego boczku i ziemniakami
Consomme pomidorowe ze Swiezym estragonem, pomidorami concasse, oliwg szczypiorkows,
krewetkami koktajlowymi

Danie gtdwne
prosze wybrac jedno; mozliwosc¢ wyboru dwdch pozycji ze wskazaniem ilosci

Tradycyjny schabowy z mtodymi ziemniakami i mtoda kapusta z koperkiem

De volaille z mastem ziofowym, kremowe puree ziemniaczane, warzywa gotowane na parze z
mastem/danie sezonowo dostepne ze szparagami

t0s0$ sous vide na kremowym risotto groszkowym, satatka z mtodego szpinaku z orzechami wtoskimi i
dressingiem balsamico

Udko kaczki confit z kopytkami, zasmazanymi buraczkamii zurawing

Policzki wotowe po burgundzku z puree ziemniaczanym, szalotka i marchewka sous vide w miodzie

Deser patera owocow

Deser
prosze wybrac jeden

Tort biszkoptowy ze Smietana i owocami (dekoracja komunijna, napis w cenie)
Beza pistacjowa z malinami

Beza Pavlova z owocami sezonowymi

Beza Pavlova ze stonym karmelem i pistacjami

Beza kawowa z czarna porzeczka

Beza z rokitnikiem i malinami

Brownie z karmelem i orzechami

Tarta z truskawkami

Musy deserowe w mini pucharkach — 2 porcje/osoba, prosze wybra¢ dwa smaki
czekoladowy z wisniami, karmelowy, pistacjowy, jogurtowy z truskawkami

*Opcja wyboru dania przez Gosci podczas przyjecia +40% ceny wybranego menu
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MENU DZIECIECE
DOSTEPNE DLA DZIECI DO 7 lat - 60 zt/osoba

Zupa

Prosze wybrac jedng

= Zupa pomidorowa z literkami

* Rosdtz makaronem

* Krem z zielonego groszku z oliwg i groszkiem ptysiowym (vege)

Danie gtowne

Prosze wybrac jedno

= Klopsiki, puree ziemniaczane, groszek cukrowy z mastem

* Makaron penne bolognese, pomidorki koktajlowe, stupki kolorowe;j
papryki

» Poledwiczka z kurczaka, frytki, pomidorki koktajlowe, stupki kolorowe;
papryki

* Ryz jasminowy z kolorowymi warzywami, pomidorki koktajlowe (vege)

Deser

Prosze wybrac jeden

» Pucharlodowy z owocami (2 gatki)
* Panna cotta z musem malinowym

Przekaska na dodatkowe zamowienie
» Buteczka z szynka, satatg i ogorkiem — g zt
* Minidrozdzdwka nadziewana bita Smietang i musem owocowym —g zt

Zapewnioumy kacik zabaw
v najmtodsgych ucgestnikow pryyjeciov.
W praypadkw grup dgieci od 10 ossb-
zabowe moze zgapewnié wykwaliftkowana animatorka, po-

Warszawa Malczewskiego 56 2262555585 501637 043



DESERY NA DODATKOWE ZAMOWIENIE

= Tarta z truskawkami— 15 zt sztuka*

= Bezaztruskawkami - 15zt sztuka*

= Eklerkaz belgijska czekolada (ciemna lub biatg) — 12 zt sztuka*

= Beza pistacjowa z malinami— 18 zt porcja*

= Beza Pavlova z owocami sezonowymi-— 18 zt porcja*

= Beza Pavlova ze stonym karmelem i pistacjami— 18 zf porcja*

= Beza kawowa z czarng porzeczka — 18 zt porcja*

= Beza z rokitnikiem i malinami — 18 zt porcja*

= Pucharlodow isorbetdw 15 zt porcja (3 gatki loddw z dodatkami)

= Patera owocow 20 zt /osoba

= Pateraciast 20 zt/os (4 rodzaje ciast, facznie 8 porcji/osoba) — oferta obowiazuje dla grup od 20 0sdb,
przy mniejszych grupach do indywidualnej wyceny

= Grupy od 20 0s6b mozliwos¢ zamiany deseru serwowanego w kazdym zestawie menu na patere ciast
(4 rodzaje ciast, facznie 8 porcjifosoba)

*minimalne zamowienie 10 sztuk/10 porcji

TORTY OKOLICZNOSCIOWE

» Cenaod18zt/osoba - wg indywidualnego zamodwienia

= Tort pietrowy z zywymi kwiatami, tort zozdobami z masy cukrowej - od 30 zt/osoba;
porcja tortu— 150¢

= Serwowanie tortu przyniesionego/przez Goscia — 15 zt/osoba




BROWN 85 zt/osoba do 4 godzin

SILVER 105 zt/osoba do 4 godzin

= Wodka Zubrowka biata

= Piwo Kozel

® Wino biate Don Hugo Blanco Viura

® Wino czerwone Don Hugo Tinto Tempranillo

GOLD 125 zl/osoba do 4 godzin

PAKIETY OPEN BAR

Piwo Kozel
Woddka Zubrowka biata

Piwo Kozel

Woédka Zubrowka biata

Wino biate Don Hugo Blanco Viura

Wino czerwone Don Hugo Tinto Tempranillo
Whisky Ballantine’s

WELCOME DRINK

Rose Ecco (prosecco, syrop rézany) 19 zt
Prosecco cytrusowe (prosecco, limonka, pomarancza, mieta, lod) 22 zt
Negroni (Finsbury Gin, Campari, Gancia Extra Dry, pomarancza, 16d) 23 zt

ALKOHOLE

Wino biate Don Hugo Blanco Viura - 55 zt butelka

Wino czerwone Don Hugo Tinto Tempranillo- 55 zt butelka

Prosecco Gancia - 55 zt butelka

Wodka Zubréwka biata - 85zt /o,5 |

Whisky Ballantine's — 210 z#/0,7 |

Optata korkowa w przypadku alkoholu wiasnego dostarczonego przez Zamawiajgcego
- 25 7t za kazdego petnoletniego uczestnika przyjecia

Warszawa Malczewskiego 56 2262555585 501637 043
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PAKIETY NAPOJOW
BEZALKOHOLOWYCH

» 215,00 zt/os (herbata i kawa zaparzana w bufecie, woda, soki)
- dla dzieci do 3-go roku zycia bezptatnie
- dla dzieci od 3-go do 7-go roku zycia 50% ceny pakietu

» 35,00 zf/os (herbata i kawa zaparzana w bufecie, woda, soki, napoje gazowane: Colq,
Fanta, Sprite)
- dla dzieci do 3-go roku zycia bezpfatnie
- dla dzieci od 3-go do 7-go roku zycia 50% ceny pakietu

= Karafka wody niegazowanej (z lisciem miety i cytryna) —10 zt/1 |
= Karafka soku (jabtkowy, pomaranczowy) — 25 zt/1 |
» Napoje gazowane (Cola, Fanta, Sprite) —35 zt/1 |

WEGANSKIE DANIA ZAMIENNE
DO ZESTAWOW 1-6

prosze wskazac ilosc¢ porcji

Zupa

Prosze wybrac jedng

» Krem z marchwiz imbirem, prazonymi pestkami dyni i olejem z pestek dyni

» Krem z biatych warzyw z oliwa truflowg i chrupiacymi ziemniaczkami

Danie gtdwne

Prosze wybrac jedno

* Noodle z pak-choi, boczniakami, sezamem i nori

= Warzywa w tempurze (kalafior, brokut, avocado), puree z batata, sos satay, cytryna

Warszawa Malczewskiego 56 2262555585 501637 043
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Przedstawiona oferta ma charakter informacyjny, nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu art. 66 par.1k.c

ZASADY ORGANIZACII PRZYJECIA

10.

Organizacja przyjecia odbywa sie na podstawie umowy pomiedzy Organizatorem

a Zamawiajacym po potwierdzeniu wskazanego przez Zamawiajgcego

dostepnosci terminu

Oferta organizacji przyjec¢ obowiazuje dla minimum 10 osob nie wliczajac dzieci

ponizej 7 roku zycia.

Przy zawarciu umowy Zamawiajacy zobowigzany jest do wpfaty zadatku w

wysokosci 30% szacowanej wartosci przyjecia.

Ostateczna ilos¢ o0séb oraz wszelkie zmiany powinny zosta¢ potwierdzone

najpozniej do 7 dni przed data przyjecia. W przypadku nie dotrzymania

wymienionego terminu zamawiajacy zostanie obcigzony zgodnie ze ztozonym

zamowieniem.

a. llos¢ osdb moze zosta¢ zwiekszona po potwierdzeniu przez organizatora
dostepnosci dodatkowych miejsc.

b. llos¢ 0séb moze zostac zmniejszona z zastrzezeniem minimalnej liczby 10 0sob.

c. Ostateczna kwota realizacji przyjecia po uwzglednieniu zmian liczby Gosci nie
moze byc nizsza niz wptacony zadatek.

Catkowita pfatnosc za przyjecie —pomniejszona o wpfacony zadatek —winna zostac

dokonana najpdzniej do 7 dnia przed data przyjecia.

Czas trwania przyjecia wynosi okoto 4 godzin. Ewentualne przedtuzenie czasu

trwania przyjecia po godzinach pracy lokalu (po godz. 22.00) — po indywidualnym

ustaleniu.

Wystdj stotow — obrusy, serwetki ptocienne, dekoracje okolicznosciowe — wliczone

w cene.

Mozliwos¢ organizacji przyjecia w Sali VIP (na wyfacznos¢ zamawiajacego) — bez

dodatkowych optat w przypadku liczby Gosci od 20 osob. W przypadku mniejsze]

liczby Gosci— za doptatg wedtug indywidualnych ustaler. Maksymalna liczba Gosci

w Sali VIP —do 36 0sob.

Mozliwos¢ zarezerwowania gtéwnej Sali restauracyjnej na wytacznos¢ — w

przypadku liczby Gosciod 50 0s6b. W przypadku mniejszej liczby Gosci—za doptata

wedtug indywidualnych ustalen.

Podane ceny sa cenami brutto. Do ceny doliczona zostanie optata za serwis w

wysokosci 10 % wartosci rachunku.

Restauracja posiada letni ogrédek dostepny w okresie od maja do pazdziernika.

Na Panstwa zyczenie zaproponowane menu moze zostac spersonalizowane
stosowanie do indywidualnych potrzeb i preferencji.

Warszawa Malczewskiego 56 2262555585 501637 043
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